RESTAURANG SABIS HAGA

Cateringmeny

GALLER AUGUSTI-NOVEMBER 2025

Med reservation far Andrinsar

Dryck
Ekologiskt kaffe 32
Te 32
Mineralvatten (neutral, citron, hallon) 25
Juice 35
Lask 25
Coca cola, coca cola zero, fanta, pepsi
Kivik must 50
Olika smaker

.. o
Smorgasar
Fralla eller danskt ragbrod 35
Vélj mellan ost, skinka/ost
Glutenfri smorgas med ost eller ost/skinka 40
Vegan smorgas 45
Fralla eller danskt ragbrod 45
Leverpastej och gurka
Avokado med groddar och gronsaker (vegan)
Stekt agg
Brie och salami
Croissant (neutral) 35
Mini croissant 48
med farskostréra och salami eller
Brie och fikonmarmelad
Fréknacke 50
med farskost och avokado
Kokt agg med kaviar 20

Smoothie/Yoghurt

Smoothies 45
Avokado, spenat, apelsin, mango, lime, ingeféra
(vegan)

Sasongenssmak

Yoghurt med honung och rostade nétter 45
Yoghurt med honung och granola

Overnight oat veckans smak (vegan) 45
Chiapudding veckans smak (vegan) 45
Frascht och nyttigt

Notmix 45
Rawboll 28
Raw bar 32
Fruktsallad i glas 50
Fruktsallad med gradde 65
Fruktsallad med vaniljglass eller sorbet 85
Ingefarashot 20
Fruktfat hel frukt 27
Fruktfat skuren frukt 48
Frukostbuffé (mini 10p) 120
Kaffe/Te, fralla, gronsaker, ost, skinka, juice

Halsofrukost

Ragsmorgas, chiapudding, juice 110

Bestillning & kontakt

Gor din bestallning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50

Alla priser inkl. moms. Din bestallning behéver vi fa minst 1 dagar innan leverans kI 12:00
Galler det kvallsarrangemang eller stérre arrangemang énskar vi garna minst 10 dagar innan.

Onskar man personal pa plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p frén kl 16.00 minsta debitering &r 4 timmar

Har du andra 6nskemal eller du saknar nagot sa kontakta oss sa hjalper vi gérna till. Vi anpassar givetvis for kostavvikelser.

Sabis

MAT & MOTEN SEDAN 1874



RESTAURANG SABIS HAGA

Cateringmeny

GALLER AUGUSTI-NOVEMBER 2025

Med reservation far Andrinsar

Kaffebrod/fika

Kanelbulle 34
Glutenfri kanelbulle 40
Surdegsbulle kanel eller kardemumma 48
Morotskaka 34
Karleksmums (glutenfri) 34
Citronkaka (laktos- och glutenfri) 34
Rabarber- och vaniljkaka (vegan) 34
Mazarinkaka catalan (laktos- och glutenfri) 50
Brownie med nétter (vegan) 45
Muffins olika smaker, mini 28
Mini wienerbrod 28
Kokostopp (glutenfri) 45
Skumraket (laktos- och glutenfri) 28
Mazarin 34
Appelmazarin 40
Chokladmazarin 40
Biskvier (choklad, citron, hallon) 48
Chokladboll 34
Smulpaj med gradde 65
Prinsessbakelse, budapestbakelse 65
Fruktsallad i glas 50
Godisskal p/p 20

Bestillning & kontakt

Gor din bestallning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50

Alla priser inkl. moms. Din bestallning behéver vi fa minst 1 dagar innan leverans kI 12:00
Galler det kvallsarrangemang eller stérre arrangemang énskar vi garna minst 10 dagar innan.
Onskar man personal pé plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p frén kI 16.00 minsta debitering &r 4 timmar
Har du andra 6nskemal eller du saknar nagot sa kontakta oss sa hjalper vi gérna till. Vi anpassar givetvis for kostavvikelser.
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RESTAURANG SABIS HAGA

Cateringmeny

GALLER AUGUSTI-NOVEMBER 2025

Med reservation far Andrinsar

Klassiska tartor

Special tartor

6/10/15 bitar - 50kr/biten

Prinsesstarta
Sockerkaksbotten, vaniljkram, gradde och marsipan

Blabarsprinsess
Sockerkaksbotten, vaniljkram, gradde, blabarssylt och

marsipan

Operatarta
Sockerkaksbotten, hallon, gréddde och marsipan

Moussetarta

For flera alternativ av tdrtor kontakta oss.

10 bitar - 60 kr /biten
Gluten & laktosfri

Choco Loco
Chokladmarangbottnar, vaniljpannacotta, chokladmousse,
mandelchokladcrisp, kant av 65 % choklad

Hallon symfoni

En ljuvlig sommardrém med akta hallon!
Chokladbotten, vaniljpannacotta, kakokross och ljuvlig
hallonmousse.

Utan gluten, laktos, nétter och mandel

Passion/Hallon moussetarta

Mandelmarangbotten, passionsmousse, hallonmousse och
gelé.

Denna goding ar tillverkad utan gluten

Bestdillning av tdrtor sker innan kil 12:00 dagen vardagen innan.
Bestdllning av tarta samma dag tillkommer fraktkostnad.

For flera alternativ av tartor kontakta oss.
6/10-/15 bitar - 60 kr

Jordgubbsbomb
Sockerkaksbotten, vaniljkrdm, jordgubbssylt, grddde, marsipan
och jordgubbar.

White Lady
Chokladsockerkaka, arrak tryffelgradde, gradde och
marsipan

Graddtarta
En harligt somrig graddtarta med massor av bar!

Schwarzwaldtarta

En fluffig drom med &kta hasselnétter!
Notmarangbottnar, gradde, choklad och kakao. Dekorerad
med chokladplattor runt om

Frukttarta

En riktig vitaminkick med sasongens frukt!
Sockerkaksbotten, vaniljkrdm, gradde och blandad frukt
efter sésong. Runtom tartan ar det mandel eller krokella

Dark dream tarta
Bestéll garna denna goding bakad utan gluten med
sockerkaksbotten!

Lennart tarta (6 bitar)

Liten men naggande god! Lennart tartan har vi haft i vart
sortiment sedan sa lange vi kan minnas!
Nétsockerkaksbotten, vaniljkram, gradde, bar, gelé. Under
jordgubb sasong dekoreras tartan med jordgubbar och
Ovriga sasonger med blandade bar.

Vegansk tarta

6/10 bitar - 65kr/bit

Chokladhavrebotten, vegansk smérkram, hallonsmak och
€OCos.

Bestillning & kontakt

Gor din bestallning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50

Alla priser inkl. moms. Din bestallning behéver vi fa minst 1 dagar innan leverans kI 12:00
Galler det kvallsarrangemang eller stérre arrangemang énskar vi garna minst 10 dagar innan.
Onskar man personal pé plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p frén kI 16.00 minsta debitering &r 4 timmar

Har du andra 6nskemal eller du saknar nagot sa kontakta oss sa hjalper vi gérna till. Vi anpassar givetvis for kostavvikelser.
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RESTAURANG SABIS HAGA

Cateringmeny

GALLER AUGUSTI-NOVEMBER 2025

Med reservation far Andrinsar

Lunch

Varje vecka byter vi vara sallader eller wraps, kontakta oss for
aktuell meny

Salladsvagn till métesrummet eller kontoret
Ing@r vatten, smor, brod och kaffe
Varje vecka byter vi vdra sallader, kontakta oss for aktuell meny

Kyckling 185
Vegetarisk 185
Rakor eller lax 210
Hagas caesarsallad 185

Med svenskkyckling, picklad 16k, krutonger, parmesan
Kall buffé, kdkets val fr 280

Wrap med kyckling eller vegetarisk fr 165
Med vatten och kaffe

Lunch pa plan 9 (endast for Afry)

Wraps/smorgédsar

Vi ser helst att ni vdljer hogst tva alternativ

Hagas kycklingcurry 110
Med kyckling, curry och gronsaker

Vegetarisk 110
Veckans rora

Rakor eller lax 125
Veckans rora

Boka dinning rummen TP12,13,14,15 for er lunch.
Rummen bokar ni sjdlva, maila sedan oss for meny

Smorgastarta

Smorgastarta 10/15/20 bitar 175
Lax och handskalade rakor

Skinka och rostbiff

Vegetarisk

Glutenfri wrap 130/145
Raksmorgas 185
Matig smorgas med salami/brie 89
Motespaket

Férmiddagspaket 1 94

Kaffe/te med fralla med ost & skinka eller ost & grénsaker
samt fruktkorg

Férmiddagspaket 2 125
Kaffe/te, froknacke med farskost, smoothies

Eftermiddagspaket 1 90
Kaffe/Te med kanelbulle och godisskal

Eftermiddagspaket 2 85
Kaffe/Te, minifikabrod, ingefarashot

Heldagsmote 360
Kaffe/Te med fralla

Salladstallrik med vatten, bréd, kaffe

Kaffe/Te med kanelbulle

Fruktskal och godis

Bestillning & kontakt

Gor din bestallning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50

Alla priser inkl. moms. Din bestallning behéver vi fa minst 1 dagar innan leverans kI 12:00
Galler det kvallsarrangemang eller stérre arrangemang énskar vi garna minst 10 dagar innan.
Onskar man personal pé plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p frén kI 16.00 minsta debitering &r 4 timmar

Har du andra 6nskemal eller du saknar nagot sa kontakta oss sa hjalper vi gérna till. Vi anpassar givetvis for kostavvikelser.
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RESTAURANG SABIS HAGA

Cateringmeny

GALLER AUGUSTI-NOVEMBER 2025

Med reservation far Andrinsar

Mingel/Snacks

Chips 30

Blandade notter 45

Oliver 100 g 45

Popcorn 20

Charkuteribricka 195
Mini 10p

Ostbricka med tillbeh&r 195
Mini 10p

Hagas pizza 170

Ljummen nudelwok med kyckling 135
Wraps fr110
Sasongens paj med gronsallad 135
Smorgastarta 10/15/20 bitar 185

Lax och handskalade rakor
Skinka och rostbiff
Vegetarisk

Snittar/stubbar 50.-/st

Vi ser helst att ni vdljer hégst tva alternativ, mini antal 10st

Het tonfiskrora med kapris och picklad I8k
Skagenrora pa handskalade rékro

Brieost och fikonmarmelad med rostade
pumpakarnor

Kyckling Caesarrora

Kyckling curryréra

Tomatrora med solrosfron och basilika (vegan)

Canapéer 60.-/st

Skagenrora pa handskalade rakor
Vitbénkram med citron, 6rtor och mynta (vegan)
Getostkram med timjan och rostad valnot

Kallrokt lax och farskostkram med dill och citroncest

Dryck

Provetto Bianco Brut, Spanien

Paul mas Valmont Blanc, Frankrike
Paul Mas Valmont Rouge, Frankrike
Stark ol

Mineralvatten

Lask

Kivik must

Alkoholfri 6l

Bestillning & kontakt

Gor din bestallning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50

Alla priser inkl. moms. Din bestallning behéver vi fa minst 1 dagar innan leverans kI 12:00
Galler det kvallsarrangemang eller stérre arrangemang énskar vi garna minst 10 dagar innan.
Onskar man personal pé plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p frén kI 16.00 minsta debitering &r 4 timmar

Har du andra 6nskemal eller du saknar nagot sa kontakta oss sa hjalper vi gérna till. Vi anpassar givetvis for kostavvikelser.
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RESTAURANG SABIS HAGA

Cateringmeny

GALLER AUGUSTI-NOVEMBER 2025

Med reservation far Andrinsar

Avbokningsvillkor

Sabis Haga Saluhall ska alltid vara tillmotesgaende vid av- och ombokningar. Var ambition ar
alltid att behalla en god och langsiktig relation med vara kunder och ha en bra dialog.

Sabis Haga Saluhall forsaljning av Tjanster omfattas inte av reglerna om angerratt i Lag (2005:59)
om distansavtal och avtal utanfor affarslokaler.

e  Andring eller avbokning av en bestélining, som inte medfér att ordervérdet vasentligen
andras, far ske senast tre (3) vardagar fore avtalat leveransdatum.

e Avbokning av bestéllning med ett ordervarde) uppgaende till
mindre &n 5 000 kronor ska ske senast fem (5) vardagar fore avtalat leveransdatum.

e Avbokning av bestallning med ett ordervarde uppgaende till
mellan 5 000 kronor — 50 000 kronor ska ske senast tio (10) vardagar fore avtalat
leveransdatum.
Vid for sen avbokning utgar debitering med 100% av ordervdrdet.

e Vid avbokning av bestallning med ett ordervarde uppgaende till
mer an 50 000 kronor, ska féljande galla.
Om avbokning sker mer an tretton (13) dagar men mindre an 30 dagar fore avtalat
leveransdatum utgdr debitering med 50% av ordervirdet.
Om avbokning sker mindre an fjorton (14) dagar fore avtalat leveransdatum
utgdr debitering med 100% av orderviirdet.

Bestillning & kontakt

Gor din bestallning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50

Alla priser inkl. moms. Din bestallning behéver vi fa minst 1 dagar innan leverans kI 12:00
Galler det kvallsarrangemang eller stérre arrangemang énskar vi garna minst 10 dagar innan.
Onskar man personal pé plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p frén kI 16.00 minsta debitering &r 4 timmar
Har du andra 6nskemal eller du saknar nagot sa kontakta oss sa hjalper vi gérna till. Vi anpassar givetvis for kostavvikelser.
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