
Beställning & kontakt 

Gör din beställning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50 

Alla priser inkl. moms. Din beställning behöver vi få minst 1 dagar innan leverans kl 13:00  

Gäller det kvällsarrangemang eller större arrangemang önskar vi gärna minst 5 dagar innan. 

Önskar man personal på plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p från kl 16.00 minsta debitering är 4 timmar 

 Har du andra önskemål eller du saknar något så kontakta oss så hjälper vi gärna till. Vi anpassar givetvis för kostavvikelser. 
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Dryck 

Kaffe, te 32 

Mineralvatten 25 

Juice 35 

Läsk 25 

Coca cola, coca cola zero, fanta, pepsi 

Kivik must  50 
Olika smaker 

 

Smörgåsar 

Fralla eller danskt rågbröd  35 

Välj mellan ost, skinka/ost 

Glutenfri smörgås med ost eller ost/skinka            40 

Fralla eller danskt rågbröd 45 

Leverpastej och gurka 

Avokado med groddar och grönsaker (vegan) 

Stekt ägg 

Brie och salami 

 

Croissant                                                             48 

ost och skinka                               

Mini croissant                                                                 48 

med färskoströra och salami 

Brie och fikonmarmelad 

 

Fröknäcke                                                                        48 

med färskost och avokado                       

Kokt ägg med kaviar                                                     20 

 

Frukostbuffe (mini 10p)                           120 

Kaffe/Te, fralla, grönsaker, ost, skinka, juice 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Smoothie/Yoghurt 
Smoothies                                                                     45 

Avokado, spenat, apelsin, mango, lime, ingefära 

(vegan) 

Säsongenssmak                                                                                                                                                                     

Yoghurt med honung och rostade nötter                 45 

Yoghurt med honung och müsli 

Overnight oat (vegan)                            45                                                             

Chiapudding (vegan)                            45 

 

Fräscht och nyttigt 
Nötmix 45 

Rawboll 25 

Raw bar 30 

 

Fruktsallad i glas 50 

Fruktsallad med grädde 65 

Fruktsallad med vaniljglass eller sorbet 85 

Ingefärashot 20 

 

Fruktfat hel frukt  27 

Fruktfat skuren frukt 48 

 

Wraps/smörgåsar 
Vi ser helst att ni väljer högst två alternativ 

Hagas kycklingcurry 110 

Med kyckling, curry och grönsaker 

Vegetarisk 110 

Veckans röra 

Räkor eller lax 120 

Veckans röra 
 

Glutenfri wrap                        130/140 
 

Räksmörgås                                                                  185 

Matig smörgås med salami/brie                                 89 

 

 

 

 

 

 



Beställning & kontakt 

Gör din beställning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50 

Alla priser inkl. moms. Din beställning behöver vi få minst 1 dagar innan leverans kl 13:00  

Gäller det kvällsarrangemang eller större arrangemang önskar vi gärna minst 5 dagar innan. 

Önskar man personal på plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p från kl 16.00 minsta debitering är 4 timmar 

 Har du andra önskemål eller du saknar något så kontakta oss så hjälper vi gärna till. Vi anpassar givetvis för kostavvikelser. 

 

Restaurang Sabis Haga • Frösundaleden 2 B, 16967 Solna   • 070- 301 65 20 • www.sabis.se

  

 

RESTAURANG SABIS HAGA 

Cateringmeny 
GÄLLER  APRIL-JUNI  2025 

 

 

 

 

 

Kaffebröd/fika 

Kanelbulle 34 

Glutenfri kanelbulle 40 

Surdegsbulle kanel eller kardemumma 48 

Morotskaka 34 

Kärleksmums, brownie 34 

Citronkaka (laktos- och glutenfri) 34 

Nogat- och mandelkaka (glutenfri) 

Rabarber- och vaniljkaka (vegan) 34 

Kokostopp 45 

Mazarinkaka catalan (laktos- och glutenfri) 45 

Brownie med nötter (vegan) 45 

Mazarin, dammsugare 34 

Muffins olika smaker, mini 28 

Biskvier (choklad, citron, hallon) 48 

Chokladboll 34 

Mini wienerbröd 28 

Smulpaj med grädde 65 

Prinsessbakelse, budapestbakelse 65 

Fruktsallad i glas 50 

Godisskål p/p 20 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Salladsvagn till konferensrummet 
Ingår vatten, smör, bröd och kaffe 

Varje vecka byter vi våra sallader, kontakta oss för aktuell meny 

 

Hagas caesarsallad 180 

Med svenskkyckling, picklad lök, krutonger, parmesan 

Vegetarisk 180 

 

Räkor eller lax 210 

 

Bowls 
Beställs 3 dagar innan Välj en gemensam ”bas” till hela 

sällskapet. 

Bowl med picklade grönsaker, färsk avokado och 

chilimajonnäs 

 

Välj mellan glasnudlar, svart ris eller quinoa  

 

Vegetarisk - fetaost 150 

Handskalade räkor 170 

Marinerad svenskkyckling                              150                         

Vegan - tofu                                                          150                                                        

 
 

Tårta/smörgåstårta 
För flera alternativ av tårtor kontakta oss. 

Prinsesstårta 6/10/15 bitar 50 

White lady, Gräddtårta, Frukttårta, schwarzwaldtårta 

Moussetårta 10 bitar  

Gluten & laktosfri 

Passions/hallonmousse, hallon                                              55 

Chokladmousse                                                                   60 

 

Smörgåstårta 10/15/20 bitar 175 

Lax och handskalade räkor 

Skinka och rostbiff 

Vegetarisk 
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Mötespaket 

Förmiddagspaket 1 94 

Kaffe/te med fralla med ost & skinka eller ost & grönsaker 

samt fruktkorg 

Förmiddagspaket 2 125 

Kaffe/te, fröknäcke med färskost, smoothies 

 

 

Eftermiddagspaket 1 90 

Kaffe/Te med kanelbulle och godisskål  

 

Eftermiddagspaket 2 85 

Kaffe/Te, mini fikabröd, ingefärashot 

 

Heldagsmöte                                                             360 

Kaffe/Te med fralla 

Lunchtallrik med vatten, bröd, kaffe 

Kaffe/Te med kanelbulle 

Fruktskål och godis 

 

Konferens 
Varje vecka byter vi våra sallader eller wraps, kontakta oss för 

aktuell meny 

 

Lunchtallrik 185 

Kyckling eller vegetarisk 

med vatten, smör, bröd och kaffe 

 

Kall lunchtallrik 

Räkor eller lax 210 

med vatten, smör, bröd och kaffe 
 

Kall buffé, kökets val                                               fr 280 
 

Wrap med kyckling eller vegetarisk                      fr 165 

Med vatten och kaffe 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mingel/Snacks 

Chips 30 

Blandade nötter 45 

Oliver 100 g 45 

 

Charkuteribricka 185 

Mini 10p 

 

Ostbricka med tillbehör                          185 

Mini 10p 

Hagas pizza                                                                  165 

Ljummen nudelwok med kyckling                            135

  

Wraps                                                     fr 110 

Säsongens paj med grönsallad                           135 

 

Smörgåstårta 10/15/20 bitar 170 

Lax och handskalade räkor 

Skinka och rostbiff 

Vegetarisk 

 

 

Snittar/stubbar 50.-/st 
Vi ser helst att ni väljer högst två alternativ 

Het tonfiskröra med kapris och picklad lök 

Skagenröra på handskalade räkro 

Brieost och fikonmarmelad med rostade 

pumpakärnor 

Kyckling Caesarröra 

Kyckling curryröra  

Tomatröra med solrosfrön och basilika (vegan) 

Canapéer 60.-/st 

Skagenröra på handskalade räkor 

Vitbönkräm med citron, örtor och mynta (vegan) 

Getostkräm med timjan och rostad valnöt 

Kallrökt lax och färskostkräm med dill och citroncest 

 

 

 

 

 

 

 

 


