RESTAURANG SABIS HAGA

Middagsmeny

GALLER AUGUSTI-NOVEMBER 2025

Mini antal 15 personer géller for middags- och buffémenyerna
MED RESERVATION FOR ANDRINGAR

Snacks

Oliver 100g 45
Chips 30
Blandade notter 30

Canapéer 60.-/st

Fordrink

Provetto Bianco Brut, Spanien 335kr/fl
Aperol spritz 85

Flader spritzer 85

Giin & Tonic 3cl 85

Alkoholfri flader spritzer 70
Alkoholfrtt mousserande 335kr/fl
Rabarber mousserande, Farno Odlingar 330kr/fl
Svart vinbar mousserande, Farn® Odlingar  330kr/fl
Mingel

Charkuteribricka 185
Mini 10p

Ostbricka med tillbehér 185
Mini 10p

Hagas pizza 165

Valj mellan vegetarisk och salami

Glutenfri pizza 195

Nudelsallad med svensk kyckling eller veg 165

Wraps fr110

Sasongens paj med gronsallad 135
Smorgastarta 10/15/20 bitar 165

Lax och handskalade rakor
Skinka och rostbiff
Vegetarisk

Skagenrora pa handskalade rakor

Vitbénkram med citron, értor och mynta (vegan)
Getostkram med timjan och rostad valnot

Kallrokt lax och farskostkram med dill och citroncest

Snittar/stubbar 50.-/st

Vi ser helst att ni vdljer hégst tva alternativ

Het tonfiskréra med kapris och picklad [6k
Skagenrora pa handskalade rékro

Brieost och fikonmarmelad med rostade
pumpakarnor

Kyckling Caesarrora

Kyckling curryréra

Tomatréra med solrosfron och basilika (vegan)

Bestillning & kontakt

GOr din bestéllning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50

. Din bestallning behdver vi fa minst 7 dagar innan leverans Galler det kvallsarrangemang eller stérre arrangemang énskar vi
garna minst 10 dagar innan.
Onskar man personal pé plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p frén kl 16.00

minsta debitering ar mini 4 timmar

Har du andra 6nskemal eller du saknar nagot sa kontakta oss sa hjalper vi garna till.
(Vi anpassar givetvis for kostavvikelser, extra debitering kan ske.)

Alla priser inkl. moms

Restaurang Sabis Haga * Frésundaleden 2 B, 16967 Solna + 08-687 77 50 * www.sabis.se

Sabis

MAT & MOTEN SEDAN 1874



RESTAURANG SABIS HAGA

Middagsmeny

GALLER AUGUSTI-NOVEMBER 2025
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MED RESERVATION FOR ANDRINGAR

Buffé 1 Buffé 3

Kokets val med sasongens ravaror

Teriyaki kycklingspett
410.-

Marinerad sashimi lax
Rékor i chili- och koriandersés
Glasnudelsallad med rarivna gronsaker
Ingefarspicklad kalsallad
Mango- och avokadosallad
Het gurksallad
Friterat rispapper
Groénsallad
Surdegsbaguett och smoér
495.-

Buffé 2 Dessert

Pavlova med hjortroncurd, 95.-
Heta kraftstjartar Key lime pie med citrussallad, 95.-
Kycklingspett Vaniljpannacotta med hallonsas och mandelcrisp,
Vitloksfrasta champinjoner 95.-
Tomatsallad Bldbarscheesecake med rostad vit choklad, 95.-
Rostade marinerade gronsaker
Serranoskinka
Chorizo
Milano
Oliver
Baguette
Vitloksbrod
595.-

Bestillning & kontakt

GOr din bestéllning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50

. Din bestallning behdver vi fa minst 7 dagar innan leverans Galler det kvallsarrangemang eller stérre arrangemang énskar vi
garna minst 10 dagar innan.
Onskar man personal pé plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p frén kl 16.00
minsta debitering ar mini 4 timmar
Har du andra 6nskemal eller du saknar nagot sa kontakta oss sa hjalper vi garna till.
(Vi anpassar givetvis for kostavvikelser, extra debitering kan ske.)
Alla priser inkl. moms
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Sabis

MAT & MOTEN SEDAN 1874




RESTAURANG SABIS HAGA

Middagsmeny

GALLER AUGUSTI-NOVEMBER 2025

Mini antal 15 personer géller for middags- och buffémenyerna
MED RESERVATION FOR ANDRINGAR

Meny 1

Skummig kantarellsoppa med grasloksolja och
surdegskrutong

Mjukbakad kalvrygg med karljohansvampsky,
glaserad schalottenlk och selleristomp

Vaniljpannacotta med hallonsas och mandelcrisp

Meny 3

Meny 2

Tartar pa rokt lax med appel- & pepparrotscreme

Snabbhalstrad rodingfilé med réd spetskal och
hummersmorsas

Blabarscheesecake med rostad vit choklad

Tva ratter: 520.-
Tre ratter: 620.-

Minipaj pa vasterbottenost med 6jebyrora och
tangkaviar

Timjanbakad halleflundra med jordartskockspuré
och syltade trattkantareller

Pavlova med hjortroncurd

Meny 4

Burrata med rostad paprika och hasselndtter samt
tryffelvinagrette

Ingefarsmarinerat ankbrost med apelsinsas,

marinerad gronkal och rostad palsternacka

Key lime pie med citrussallad

Dryckespaket

1 glas vin eller alkoholfritt till forratten
1,5 glas vin eller alkoholfritt till varmratten
Kaffe eller te
230.-

Bestillning & kontakt

GOr din bestéllning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50

. Din bestallning behdver vi fa minst 7 dagar innan leverans Galler det kvallsarrangemang eller stérre arrangemang énskar vi
garna minst 10 dagar innan.
Onskar man personal pé plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p frén kl 16.00

minsta debitering ar mini 4 timmar

Har du andra 6nskemal eller du saknar nagot sa kontakta oss sa hjalper vi garna till.
(Vi anpassar givetvis for kostavvikelser, extra debitering kan ske.)

Alla priser inkl. moms
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Fordrink

Provetto Bianco Brut, Spanien 335kr/fl
Aperol spritz 95
Flader spritzer 95
Giin & Tonic 3cl 95
Alkoholfri flader spritzer 85
Alkoholfritt mousserande 335kr/fl
Rabarber mousserande, Farno Odlingar 335kr/fl

Svart vinbar mousserande, Farné Odlingar  335kr/fl

Mousserande vin

Provetto Bianco Brut, Spanien 335
Los Monteros Cava Brut, Spanien 350
Fourny Grande Reserve Brut 1er Cru,

Champagne, Frankrike 895
Vitt vin

Paul mas Valmont Blanc, Frankrike 295
Franschhoek Cellar Chardonnay, Sydafrika 325

Domaine Lalande Sauvignon Blanc, Frankrike 345

ROtt vin

Paul Mas Valmont Rouge, Frankrike 295
Franschhoek Cellar Cabernet Sauvignon,

Sydafrika 325
3 Finger Jack Zinfandel, USA 450

Ol

Carlsberg Export, 33 cl 65
Nils Oscar God Lager, 33 cl 68
Sprit

Vodka, gin 20kr/cl

Famous grouse 20kr/cl
Gronstedt monopol 25kr/cl

Alkoholfritt

Rabarber mousserande,

Farna odlingar, Sverige 335

Svart vinbar mousserande,

Farna odlingar, Sverige 335

Richard Juhlin Sparkling Alkoholfri, Frankrike 335

Alkoholfri 6l 33cl 65
Kivik must 50
Mineralvatten 30
Juice 35
Lask 30
Coca cola, coca cola zero, fanta, pepsi

Kaffe/Te 35

Bestillning & kontakt

GOr din bestéllning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50

. Din bestallning behdver vi fa minst 7 dagar innan leverans Galler det kvallsarrangemang eller stérre arrangemang énskar vi
garna minst 10 dagar innan.
Onskar man personal pé plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p frén kl 16.00

minsta debitering ar mini 4 timmar

Har du andra 6nskemal eller du saknar nagot sa kontakta oss sa hjalper vi garna till.
(Vi anpassar givetvis for kostavvikelser, extra debitering kan ske.)
Alla priser inkl. moms
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Avbokningsvillkor

Sabis Haga Saluhall ska alltid vara tillmotesgaende vid av- och ombokningar. Var ambition ar alltid att behalla en
god och langsiktig relation med vara kunder och ha en bra dialog.

Sabis Haga Saluhall forsaljning av Tjanster omfattas inte av reglerna om angerrétt i Lag (2005:59) om distansavtal
och avtal utanfor affarslokaler.

e  Andring eller avbokning av en bestallning, som inte medfér att ordervardet vésentligen andras, far ske
senast tre (3) vardagar fore avtalat leveransdatum.
e ordervdrdet.
Om avbokning sker mindre an fjorton (14) dagar fére avtalat leveransdatum
utgar debitering med 100% av ordervdrdet.

e Avbokning av bestallning med ett ordervarde) uppgaende till
mindre &n 5 000 kronor ska ske senast fem (5) vardagar fore avtalat leveransdatum.

e Avbokning av bestallning med ett ordervarde uppgaende till
mellan 5 000 kronor — 50 000 kronor ska ske senast tio (10) vardagar fore avtalat leveransdatum.
Vid for sen avbokning utgar debitering med 100% av ordervdrdet.

Vid avbokning av bestallning med ett ordervarde uppgaende till
mer an 50 000 kronor, ska foljande galla.
Om avbokning sker mer an tretton (13) dagar men mindre an 30 dagar fore avtalat leveransdatum utgdr debitering
med 50% av

Bestillning & kontakt

Gor din bestallning via haga@sabis.se eller 08-687 77 50

. Din bestallning behdver vi fa minst 7 dagar innan leverans Galler det kvallsarrangemang eller stérre arrangemang énskar vi
garna minst 10 dagar innan.
Onskar man personal pé plats, tillkommer serviskostnad med 450.-/timmen p/p frén kl 16.00
minsta debitering ar mini 4 timmar
Har du andra 6nskemal eller du saknar nagot sa kontakta oss sa hjalper vi garna till.
(Vi anpassar givetvis for kostavvikelser, extra debitering kan ske.)
Alla priser inkl. moms
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